Restaurant Tiibli

MENU-VORSCHLAGE
FRLUERLINGSZEIT 2024

MENU | —  \mmer Wieder oevn
3-Gang 68| 62

gemischter Salat | Sprossen | Kerne - italienisch | franzisisch | Schalotten-Vinaigrette
10

Cordonbleu vom Kalb oder Schwein | Preiselbeeren | gebratenes Gemiise | Pommes frites

43131

Rhine Valley Ribelmaisglacé | Ribelmaiswhisky
14

MENU 2 — fesHich

3Gang 88

Jungsalat | Radiesli | Microgreens  Schalotten-Vinaigrette
1
Rinsfilet | Spargeln | Sauce Hollandaise | neue Kartoffeln
65

gerlihr’[ehEiskaﬁee

MENU 2 —  WaAhvShadt

3Gang 74

RUein-Kokos]éIngwersuppe
Buurekotelette “Ludwig” | geb[l%tenes Gemiise | Pommes frites

gratinierter Rhabarber | Haselnusscrumble | Minzepesto
16

MENU 4 — beliebt

3Gang 73

Spargelcqgmesuppe
“Tagliata di Manzo al forno “ | Rucola | Parmesan | Risotto
45

Chocobello Schokiglacé | Straccatellaglacé | Cantuccini | Rahm
13
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MENU 5 — aginhsih

3Gang T

Glasnudelsalat | Melqge | gerducherter Tofu

Dorade IThaiéCurry | Reis

Sorbet-\éariation
1

MENU & — unkompliziert

3Gang 67
Rindstatar | WactheIei | Toast | Butter
7

Penne alla Wodzléa | Speckwiirfel

RUSSI'S Traubensorbet | RUSSi's Traubentrester
14

MENU & — andevs

3Gang 54

Spargeln ITongaten | Burrata
1
Spaghetti | Spargeln | Cherrytongten | Rohschinkenstroh | Crunch

AFFOGATO Vagilleglacé | Espresso

M FEEN

CHARBONNADE

die zartesten Stiicke vom Rind grillieren Sie auf dem Holzkohlengrill
als Vorspeise ein gemischter Salat
gebratenes Gemiise | Pommes frites | Saucen | Krauterbutter

13

ALLE GANGE KONNEN AUSGETAUSCHT \WERDEN, MERE INSPIZATIONEN
ANDEN SEE IN DER ALTUELLEN SPEISENKARTE AUF www restaurant-tueblich/essen/
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