menukarce



vorspeisen

suppen

Bouillon mit hausgemachten Krauterfladli 9.60

Cremige Apfel - Selleriesuppe

serviert mit einem Ribelchip 14.00
salac
Blattsalat 9.60
Franzdsisch, Balsamico oder Trauben - Walnussdressing
Gemischter Salat 10.80
Franzdsisch, Balsamico oder Trauben - Walnussdressing
Tubli’s Herbstsalat
mit gebratenen Eierschwammli, knackigen Walnussen und frischen 19.50
Trauben an hausgemachtem Trauben - Walnussdressing
Nisslisalat mit Ei

. . 13.-
an franzosischem Hausdressing
cacar
Rindstatar mit Toast und Butter Vorspeise 22.50
wahlen Sie die Scharfe mild, mittel oder scharf nach lhrem Hauptgang 32.50
Geschmack

Vorspeise 26.50

mit Kalbsmilkenknusperli Hauptgang 37.50

dazu Ribel Whisky +3.-

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



wohl3uhlteller

klassiker

Salatteller mit frischen Friichten und Ei

18.50

Franzdsisch, Balsamico oder Trauben - Walnussdressing
Wourst - Kasesalat garniert 19
mit verschiedenen Salaten und Zwiebeln '
Waurst - Kdsesalat einfach 15.-
Sitnessteller mit gemischiten 5alaten
Egliknusperli

. 30.-
mit Tartarsauce
Schweins - Cordonbleu 34—
gefullt mit BUndner Rohschinken und Kriessner Hauskase '
Kalbs - Cordonbleu 4150
gefullt mit BUndner Rohschinken und Kriessner Hauskase '
Frithlingsrollen vegetarisch 03 .-
mit Sweet - Chili Sauce '
Schweinsschnitzel paniert 26.—

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



haupdspeise

Sleisch
Schweinsschnitzel paniert 28.—
mit Pommes frites und Gemuse

Cordonbleu Weitblick vom Schwein 34 .~
mit Bundner Rohschinken, Kriessner Hauskase gefulit
dazu Pommes frites und Gemuse

Cordonbleu Weitblick vom Kalb

mit Bundner Rohschinken, Kriessner Hauskase gefullt 41.50
dazu Pommes frites und Gemuse

Rindsfiletspitzen an einer Steinpilzrahmsauce 42.50
mit hausgemachten Tagliatelle und Gemuse

Rindsfilet mit Krauterbutter 49 50
serviert mit Pommes frites und Gemuse '
Fl;ml?lerte Kalbsleber 36.50
mit Rosti

Jisch

gebratener Zander an Salbeibutter 43 -

serviert mit Kurbis - Taleggiorisotto und Gemuse

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



haupdspeise

herbstzeit - wildzeit

Jagerpech
hausgemachte Spatzli mit HerbstgemuUse

Rehschnitzel
serviert an einer Wildrahmsauce, Spatzli und HerbstgemuUse

Wildpfeffer nach Jagerart - je nach aktuellem Angebot
mit Jagergarnitur, Spatzli und Herbstgemuse

Wildgeschnetzeltes
serviert an einer Steinpilzrahmsauce, Spatzli und HerbstgemuUse

langsam geschmortes Hirsch - Hiiftli
mit Spatzli und HerbstgemuUse

Auf Vorbestellung ab 2 Personen

Rehrucken serviert in 2 Gangen

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer

29.-

40.50

37.-

39.50

48.50

62.- / Person



haupdspeise

vegetarisch
Ggmuseteller ' 58.50
mit Pommes frites
herbstlicher Kiirbis - Taleggiorisotto

. . i . 29.50
serviert mit Trauben, Feigen und Baumnussen
Jagerpech 9.~
hausgemachte Spatzli mit Herbstgemiuse '
Seines im kleinSormat
Schweinsschnitzel paniert 5450
mit Pommes frites und Gemduise '
Rindsfiletspitzen an einer Steinpilzrahmsauce 38.50

mit hausgemachten Tagliatelle und Gemuse

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



cdessenrd

Birnenzauber

Luftiges Birnenmousse mit fein glasierten Birnen 13.50
Schokolade trifft Zwetschge

lauwarmer Schokoladenkuchen mit herbstlichem Zwetschgenkern, 14.50
Zwetschgenkompott und hausgemachtem Lavendelglace

Hausgemachtes Meringueskérbchen 13.50
mit Vanille und Erdbeerglace, begleitet von frischen Frichten '
Coupe Nesselrode 14.50/12.50
Vermicelles 12.50/10.50
moévenpick —genuss

1Kugel Glace in diversen Aromen 4.20
Portion Rahm 1.50
Verlangen Sie bitte die Coupe Karte

kdsegenuss

Kaseteller regional 13.50

mit Feigensenf und Bundner Nusstorte

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



unsere liesSeranten

Wir nehmen selbstverstandlich Riicksicht auf Allergien und

Unvertraglichkeiten.

Wir geben Ihnen gerne Auskunft liber Zutaten in unseren Gerichten.

HERKUNFT

Kalb

Schwein

Rind

Gefllugel
Fleischerzeugnisse

Brot

Fisch

Wild
LIEFERANTEN

Fleisch und Fleischerzeugnisse

wild
Fisch
Eier
Gemuse

Milchprodukte

Brot

Glace

Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Lago Maggiore / Schweiz
Schweiz

Larina Fleischveredelung Appenzell, Top CC

Larina Fleischveredelung Appenzell,
Kundenmetzgerei Gundolf Gais

Comestibles Zellweger, Staad
Trudi und Hanspeter Steiger, Altstatten
Kesseli AG Gams

Kasi Kurmann Kriessern,
Top CC Schweizerprodukte

Landbackerei Altstatten

Movenpick, Froneri Staad
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